SFIZI

POLPETTINE in salsa 4
ANELLI DI CIPOLLA FRITTI con salse 5
MINI SOUFFLE di uovo e verdure 4
CUOPPO ALL I'TALY con coccole, ]oofentine, }oaneﬂé 5
FRISELLA DI COFACCINO GRIGLIATO con Joomocfo’m’, olio af[’ag[io e basilico 4
ALETTE DI POLLO 7

~ PER INIZIARE

PARMIGIANA classica 6
TAGLIERE FORTEZZA con qﬁfetati, crostini, formaggi e confetture 10
COCCOLE CON SPALLA ESTRACCHINO ¢
TARTARE DELLA FORTEZZA con gianﬁ'niem di verdure 12
TORTINO SANTA BARBARA fona[um di pecorino al latte crudo, cavolo nero croccante 8

PRIMI PIATII

FARINATA vegetariana 7
VELLUTATA di porri e patate con pane nero 7
POLENTA con cacciagione in umido 12
RISOTTO zafferano e scamerita (min, 2 yersone) 20
CHICCHE DI PATATE con gorgonzofa, pere e noci 9
SEDANINI FRESCHI con ragu bianco di etrusca 9
TORCHIETTI FRESCHI con salsa di yomodom’ awosfo 9
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SECONDI

AGNELLO FRI'T'TO 10
PANCET'TA cotta a bassa temperatura 11
GALLETTO ALLAGRIGLIA 12
'TAGLIATA con erbe e spezie 13
TAGLIATA con pate di lardo e mrtufo di nostra Jorocfuzione 16
SALSICCIA AL FINOCCHIETTO, FAGIOLI ALLCUCCELLETTO 10
CACCIAGIONE in umido 15

LA BISTECCA SECONDO
~ TORTEZZA 59

Alla riscoperta di un antico so}pore e del taglio disossato, come si usava
nel medioevo sulle tavole toscane e italiane.

Servite con e nostre salse home made.
CHUCK FLAP bistecca nel collo 18

SHORT RIBS bistecca nelle ultime costole 16
FLAT IRON STEAK bistecca nella spa[fa 14
SKIRT STEAK bistecca nella coscia 13
FLANK STEAK bistecca nella pancia 11

(ONTORNI

PATATE SABBIATE FRITTE 4
RAPE SALTATE 4
CAVOLO VERZA STRASCICATO 4
FAGIOLI ALLUCCELLETTO 4
PURE DI PATATE 4
INDIVIA E RADICCHIO AL FORNO 4

7l %\ X
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(SOIO A CENA)
P1ZZE

BARBA ]oomoc[oro, mozzarella fior di latte, salsiccia, rape %
TORBECCHIA ,pomod’oro, mozzarella ﬁor di latte, Jorovo[a aﬁ(umicam, crudo e rucola 9
TOBBIANA j)ombc[oro, mozzarella fior di latte, ‘ncﬁg’a, olive, stracchino 9
FEMMINAMORTA }aomod’oro, agﬁ’o, sca[ogno, c{po(fa, origano 9
ARDENZA-}oomoc{oro, baccala in umido 13
SAN BARONTO }oomoc{oro, mozzarella ﬁ’or di latte, ag[io, pepe, salsiccia piccante, pecorino %
MONTEVETTOLINI yomocfm’o, mozzarella ﬁor di latte, broccoli, alici, scamorza 9

( OFACCINI

LAMPORECCHIO (calzone bianco) stracchino, finocchiona, burrata fumé 10
CANAPALE (n}oo pane arabo) tonno, Joomodoro, insalata, mozzare[fa, maionese 9
PASSO DELL OPPIO (ti}oo pane arabo) arista, salsa tonnata, rucola 9
CASERANA mozzarella fior di latte, gorgonzo[a, salsiccia 8
CUTIGLIANO mozzarella fior di latte, cacio, pere, pepe, miele 9
NIEVOLE mozzarella ﬁ’or di latte, radicchio e indivia 8
BELLAVALLE stracciatella, mortadella 1G7, Joistaccﬁi %
BUGGIANO mozzarella ﬁor di latte, stracchino, salsiccia, zaﬁ(emno 10
GAVINANA burrata della Fortezza, crudo, }oomoofori conﬁt, alici, capperi 13
PRACCHIA mozzarella fior di latte, ricotta stagionata, lardo alle erEe, porri saltati 12
CROCE ARCANA mozzarella ﬁ’or di latte, lardo alle erbe, rucola, -parmigiano 11

(OFACCINI INTEGRALLI

SAN FELICE mozzarella ﬁor cﬁ [atte, pomocfom a fette, olive, prosciutto crudo 10
MARLIANA ccfaccino integm(e con stracciatella 8
CINTOLESE mozzarella ﬁ’or di latte, friarie[fi, salsiccia, pecorino fresco 9
PIAZZA DARMI mozzarella fior di latte, pomocfom’ni, burrata aﬁumicam 11
SERRAVALLE mozzarella ﬁ’or di latte, gorgonzofa dolce, zucca, cgooﬂé caramellate 12
BARDAILONE ccfaccina inregm[e con stracciatella, carciqﬁ’, scagfie di parmigiano 12
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~DOLC(I

BROWNIE AL DOPPIO CIOCCOLATO con salsa al peperoncino dolce &
TIRAMISU al margarita 5
ZUPPA INGLESE 6
DULCE DE LECHE 5

BAVARESE riso e arancia 5

Allergie o intolleranze alimentari?

Consulta la lista allergeni nelle ultime pagine. QOPERTO 2€
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ALLERGENI NEI PIATTI

POLPETTINE IN SALSA1,3,5,6,7,8,9,10, 11

ANELLI DI CIPOLLA FRITTI CON SALSE 1,3,5,6,7,8,9,10, 11
MINI SOUFFLE DI UOVO E VERDURE 3, 7

CUOPPO ALLITALY 1,3, 11

FRISELLA DI COFACCINO GRIGLIATO 1

ALETTE DI POLLO FRITTE 3

PARMIGIANA 7

TAGLIERE 1,7

SPALLA, STRACCHINO E COCCOLE 1,7
TARTARE DELLA FORTEZZA 1,7
TORTINO SANTA BARBARA 7

FARINATA VEGETARIANA

VELLUTATA 7

POLENTA E CACCIAGIONE IN UMIDO 9

RISOTTO ZAFFERANO E SCAMERITA 6

CHICCHE DI PATATE, GORGONZOLA, PERE E NOCI 1,7
SEDANINI FRESCHI CON RAGU BIANCO DI ETRUSCA 1,9
TORCHIETTI FRESCHI CON SALSA DI POMODORI ARROSTO 1

CACCIAGIONE IN UMIDQO ¢ |
SALSICCIA AL FINOCCHIETTO E FAGIOLI ALLUCCELLETTO 9
AGNELLO FRITTO 1, 3

GALLETTO ALLA GRIGLIA ¢, 8

PANCETTA COTTA A BASSA TEMPERATURA 5, 6, 8, 10
TAGLIATA ERBE E SPEZIE 5,6, 8, 10, 11

SALSE SERVITE CON LA CARNE 3,5,6,7,8,9,10, 11

PATATE SABBIATE FRITTE 1
PUREE DI PATATE 7
INDIVIA E RADICCHIO AL FORNO 11

BROWNIE AL DOPPIO CIOCCOLATO E SALSA AL PEPERONCINO DOLCE3,7,8
TIRAMISU AL MARGARITA 1, 3,7

ZUPPA INGLESE 1, 3,7

DULCE DE LECHE 1,3,7,8

BAVARESE DI RISO E ARANCIA 1, 3,7

PIZZE 1,4,5:6,7,8,10, 11
el X

FORTEZZA:-59



LEGENDA SIMBOLI ALLERGENI

ALLERGENI ALIMENTARI (DECRETO LEGISLATIVO 27 GENNAIO 1992, N. 109)

1- Cereali contenenti glutine, cioé: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o iloro ceppi ibridati e prodotti derivati, tranne:
a) sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio ( 1); b) maltodestrine a base di grana (11; ¢ sciroppi di glucosio a
base di orzo; d) cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso 'alcal etilico di origine agricola.

2 - Crostacei e.prodotti a base di crostacei.

3 - Uova e prodotti a base di uova.

4 - Pesce e prodotti a base di pesce, tranne: a) gelatina di pesce utilizzata come supporta per prepamh di vitamine 0
carotenoidi; b) gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino.

5 - Arachidi e prodotti o buse di arachidi

6 - Sola e prodotti a base di soia, tranne: @) olio e grasso di soia raffinato ( 1); b) tocoferoli misti naturali (E308), tocoferolo D-alfa
naturale, tocoferolo acetato D-alfa naturale, tocoferolo succinato D-alfa naturdle a base di soig; ¢) oli vegetali derivati da
fitosteroli e fitosterali esteri a base di soia; d) estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di soia.

7 - Latte e prodotti a base dilatte (incluso lattosio), tranne: a) siero dilatte utilizzato per la fabbricazione di distilati
alcolici, incluso I'alcol etilico di origine agricola; b) lattiolo.
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8 - Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (Amygdalus communis L), nocciole (Corylus avellana), noci (Juglans regia), noci di acagil
(Anacardium occidentale), noci di pecan [Carya illinoinensis (Wangenh ) K. Kochl, noci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi
(Pistacia vera), noci macadamia o noci del Queensland (Macadamia ternifolia), e iloro prodotti, tranne per la frutta a guscio utilizzata
per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso I'alcol etilico di origine agricola.

9 - Sedano e prodotti a base di sedano.

- |-

10 - Senape ¢ prodotti a base di senape.
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T - Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.

12 - Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in termini di S0 2 totale da calcolarsi
per i prodotti cosi come proposti pronti al consumo o ricostituiti conformemente alle istruzioni dei fFabbricanti.

13 - Lupini e prodotti a base dilupini

€ O

T - Molluschi e prodotti a base di molluschi
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